
 

 

 

 

 

 

 

Cépages : 100% Viognier 

 

Terroir : Vignes plantées exclusivement sur la 

commune de Saint Martin d’Ardèche 

 

Viticulture : Application d’une agriculture 

raisonnée, dans le respect des sols, de 

l’environnement et de la plante 

 

Vinification : Vendanges manuelles, égrappage et 

foulage. Macération pelliculaire / fermentation 

d’environ 30 jours, dans des cuves en inox. Elevage 

sur lies en cuve inox durant 8 mois. 

 

Production annuelle : 4 000 bouteilles 

 

Notes de dégustation : Vin d’une puissance 

aromatique intense. Arômes de fleurs blanches, de 

fruits murs (pêches, abricot), notes « muscatées ». 

 

Accord : Apéritif, desserts au chocolat, foie gras, 

poisson grillé. 

 

Garde : 3 ans  

 

Service : 8°C à 12°C 

 

Contenance : 75cl  

 

 

 

 

Cuvée Fleurie 

AOP Côtes du Rhône 

Blanc 


