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Trois Grains
AOQOP Cotes du Rhone

Rouge

\(. Cépages : Grenache, Syrah, Marselan

Terroir : Vignes plantées sur les communes de Saint
Just d’Ardéche, Saint Marcel d’Ardeche, Aiguéze et St
Martin d’Ardeche

Viticulture : Application d'une agriculture
raisonnée, dans le respect des sols, de
I'environnement et de la plante

;

Vinification : Vendanges manuelles avec
égrappage total. Macération d’environ 15 jours, avec
pigeage, dans des cuves en béton.

{

Production annuelle : 30 000 bouteilles

Notes de dégustation : Vin charnu et gourmand aux
puissants aromes de fruits rouges compotés avec des
notes mentholées. Les tannins sont présents mais
agréables.

* | Accord : Viandes rouges en sauce, Daube de
sanglier, Coq au vin, Beeuf bourguignon, Fromage de
Chevre

Garde : De 4 a5 ans
Service : 19°C
Degré alcoolique : 14% par vol.

Contenance : 75cl



